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MUHIG!PID DE ARMEM

POR MEDIO DEL CUAL SE PROCEDE A NOTIFICAR POR AVISO AL SENOR JUAN
FERNADO OSPINA COLORADO DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO POR LA
LEY 1437 DE 2011 ARTICULOS 68 Y 69
| |

Acto Administrativo a Notificar: Auto por media ! del cual se
FORMULAN CARGOS dentro del
proceso administrativo sancionatorio,
nimero 076 - 2021, Proceso
Administrativo Sancio:natorio

Fecha del Acto Administrativo: 08 de Marzo de 2022

Fecha del Aviso: 04 de abril de 2022

Autoridad que expidid el Acto LINA MARIA GIL TOVAR

Administrativo: Secretaria de Sa!ud Municipio de
armenia

Sujeto a Notificar: JUAN FERNADO OSPINA
COLORADO

Funcionaria Competente: LINA MARIA GIL TOVAR

Cargo: : Secretaria de Salud Municipal

Recursos: No proceden recursos

La suscrita Secretaria de Salud del Municipio de Armenia,! ‘hace saber que dentro del
proceso administrativo sancionatorio adelantado contra el sefior JUAN FERNADO
OSPINA COLORADO; se procede a notificarle por AVISO lacto administrativo, previas
las siguientes consideraciones: }

Al sefior JUAN FERNADO OSPINA COLORADO, le fue relzmitida citacion el dia 25 de
Marzo de 2022 por citacion para notificacion personal, con la novedad de que para el
momento de la notificacion el establecimiento no se encontraba en funcionamiento,
habiendo retirado enceres y avisos, por tal motivo se desconoce la ubicacion de éste,
dicha citacién es tendiente para ser nofificado personalmente del auto por medio del
cual se formulan cargos dentro del proceso administrativo ‘sancionatorio 076-2021, en
cumplimiento a lo dispuesto en los articulos 68 y 69 de la Ley 1437 de 2011.

Es asi, como se procede a notificar el acto administrativo pér AVISO en cumplimiento a
lo dispuesto en los articulos 68 y 69 de la Ley 1437 de 2011, siendo fijada por el
término de cinco (05) dias: (...)

RESUELVE

Articulo Primero: Notificar personalmente el contenido de este auto al sefior JUAN
FERNADO OSPINA COLORADO identificado con cedula de ciudadania numero
1.027.887.671 en la direccion Cra 14 N° 202 -02 LC1 de Armenia Quindio de
conformiflad affé& articulos 68 y 69 de la Ley 1437 de 2011
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Articulo Segundo: Contra el presente auto no proceden recursos
Dado en Armenia — Quindio, a los cero cuatro (04) dias del mes de abril de 2022,

Para dar cumplimiento en los articulos 68 y 69 de la Ley 1437 de 2011, se fija el
presente aviso en un lugar publico y visible en la secretaria de salud municipal de
Armenia por un término de cinco (5) dias, siendo los 8 Am, de dia 01 del mes 12 de
2021,

Secretaria De Shly
Municipio de Armenia

Proyectd y elabore. JakiepBerrio De La Puente -Abogado contratista secretaria.

CONSTANCIA DE FIJACION

"Para dar cumplimiento a lo consagrado en el citado Articulo 69. Natificacién por aviso. Si no pudiere
hacerse la notificacicn personal af cabo de los cinco (5) dias del envio de /a citacién, esta se hars por
medio de aviso que se remitirs a la direccion, al nimero de fax o al correo electrénico que figuren en ef
expediente o puedan obtenerse del registro  mercantil, acompafiado de copia integra del acto
administrativo.

El aviso deberé indicar Ia fecha y la del acto que se notifica, Ia autoridad que lo expidio, los recursos que
legalmente proceden, fas autoridades ante quienes deben interponerse, los plazos respectivos y Ia
advertencia de que la notificacion Se considerara surtida al finalizar el dia siguiente al de Ja entrega del
aviso en el lugar de destino,

En el expediente se dejara constancia de la remisién o publicacién del aviso y de la fecha en que por este
medio quedars surtida la notificacién personaj”,
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PROCESO ADMINISTRATIVO SANCIONATORIO NRO. 076 DE 2021
AUTOC POR MEDIO DEL CUAL SE FORMULAN CARGOS

Armenia, 08 de Marzo de 2022

EXPEDIENTE : 2021-076
!
INVESTIGADO : JUAN FERNANDO OSPINA COLORADO Propietario de ia
Cafeteria: UPALE

FECHA DE INFRACCION : 01 de septiembre de 2021

la Secretaria de Salud del Municipio de Armenia, en ejercicio de sus atribuciones
constitucionales y legales, en especial las sefialadas en la Ley 9% de 1979, Ley 715 de 2001,
Decreto 780 de 2016; procede a proferir auto de Formulacion de Cargos, en contra del
establecimiento de comercio cafeteria UPALE ubicada en la Cra 14 N° 207 -02 LC1 de o quien
haga sus veces al momento de notificarse el presente auto.

FUNDANENTOS DE HECHO:

Primero: En desarrollo una visita programada realizada por funcionarios de la Secretaria
de Salud del Municipio de Armenia, se pudo evidenciar las malas condiciones en las que se
encuentra el establecimientos de comercio UPALE, se observd falta de limpieza y
desinfeccion de paredes, se deben pintar algunas areas, falta de avisos técnicos de lavado
de manos y escases de jabon - toallas desechables, las condiciones de equipos vy
utensilios'se deben mejorar, también mejorar las condiciones de las syperficies de contacto
de alimentos, falta de recipientes para almacenar materia primas, presencia de
contaminacion cruzada, falta de limpieza y desinfeccién en cajones de almacenamiento,
neveras y falta de tanque de almacenamiento para suministro y calidad de agua potable ,
sujeto de visita programada, el pasado 01 de septiembre de 2021, personal técnico
adscrito a nuesfra secretaria acudié con el fin realizar la diligencia de inspeccion y
vigilancia.

Segundo: La secretaria de salud a fravés de la oficina de salud publica procede a poner en
conocimiento mediante Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para
establecimientos de preparacién de alimentos N° 206-2021 con fecha del 01 de septiembre
de 2021,donde se realiza la Suspensién Parcial de Actividades; Se aplica la medida
sanitaria consistente en suspension parcial de actividades; ante los hallazgos encontrados y
evaluados al momento de la visita, se pudo evidenciar el incumplimiento de condiciones
sanitarias y de proceso segin los hallazgos encontrados y evaluados en el acta de
inspeccion sanitaria con enfoque para establecimientos de preparacién de alimentos N°
206-2021; Falta de limpieza y desinfeccion, presencia de contaminacién cruzada en nevera,
con un concepto desfavorable. “se aplica medida sanitaria consistente en: suspension
parcial de actividades, ante los hallazgos encontrados y evaluados al momento de la visita.
Dando contaminacion cruzada, y falta de limpieza y desinfeccién, concepto desfavorable
del 46% de cumplimiento.” , .

Tercero: Mediante acta de aplicacién de medida sanitaria del dia 02 de septiembre de
2021, se presentd el sefior Juan David Torres, identificado con cedula de ciudadania/
numero 1.110.529.621, funcionario de la secretaria de Salud, quien hizo visita, al mqmeqté
de la visita sexpudo evidenciar, la contaminacién cruzada, la deficiente limpieza: y

d s'ﬁ’fﬁef:%ién a Bias fRias malas condiciones locativas, se decreté Ia suspension’ parcial

da lc::?ijii,aadn?s. cqlitijia con la medida sanitaria consistente en suspensién pérciaf de
q':éﬁ‘ @‘5‘5’3 ha tam.ugi‘?ﬂgu se levante la medida sanitaria”. " Que de conformidad con la
situacionwsanitaria consistenfe en concepto suministrado encontrada en elacta de
inSpEREISn Saniataweons enfoque de riesgo para establecimientos de prepafacion de
alimentos N°206-2021 del 01/09/21 se Qace’?‘e@egirio aplicar medida sapitaia de
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seguridad en suspension parcial de actividades por los hallazgos encontrados en el
establecimiento al momento de la visita; contaminacién cruzada y falta de limpieza y
desinfeccién, emitiendo un concepto desfavorable”.

Cuarto: Que el dia 02 de septiembre de 2021 mediante acta de aplicacion de medida
sanitaria se continua con la medida de la suspensién parcial de actividades, ya que sigue
faltando limpieza y desinfeccién de techos, continua con las condiciones de mala higiene, la
contaminacién cruzada, inadecuado almacenamiento de materias primas, deficiente
limpieza y desinfeccion de é&reas, equipos, superficies y utensilios, faitan soportes
documentales de saneamiento. “continua medida sanitaria consistente en suspension de
actividades, hallazgos del acta No 206-2021 continda presentando contaminacion cruzada,
mala condiciones en instalaciones”. Se continia con la medida sanitaria consistente en
suspension parcial de actividades.

Quinto: El dia 27 de Octubre del afio de 2021 expide traslado de proceso sancionatorio, donde
se identifican todas las variables a tener en cuenta para el desarrolic del debido proceso
adminisirativo.

Sexto: El 27 de Octubre del 2021 se radica en la oficina juridica de la secretarfa de salud del
municipio de Armenia, Formato de Traslado, se hace remision de un expediente que consta de
1 carpeta y 22 folios para tomar las medidas administrativas necesarias, que permitan detener
el menoscabo de los derechos del personal que labora y personas que frecuentan el
establecimiento de comercio UPALE AREPAS DE CHOCOLQ.

Séptimo: Que con fundamento en los analisis de los documentos que se allegaron con el
informe de traslado del expediente, se realizo auto por el cual se avocé el conocimiento de la
investigacién 076 del 2021 de fecha 09/11/2021, del que se dispuso la notificacion al sefor
JUAN FERNANDO OSPINA identificado con Cedula de Ciudadania 1.027.887.671 en calidad
de representante de UPALE AREPAS DE CHOCOLO, el dia 03 de Septiembre de 2021
mediante oficio SS-PSS-DP-5256, y notificada personalmente el dia veinticuatro (24) de
Noviembre de 2021, a la cual se prestd sefiora MARTHA LUZ COLORADO SANCHEZ
identificada con Cédula de Ciudadania N°33.818.090 de Calarca - Quindio, quien presentd
PODER DE ADMINISTRAR ESTABLESIMIENTO DE COMERCIO “UPALE" otorgado el dia 19
de enero de 2017. 5

El informe aludido y los documentos probatorios que reposan en el expediente, contienen
elementos suficientes para que ia Secretaria de Salud del Municipio de Armenia (Q), disponga X
el inicio de proceso administrativo sancionatorio. Q

Con el propdsito de verificar si los hechos son constitutivos de infracciones a las normas de

salud plblica, si existen circunstancias de exoneracion de responsabilidad a la luz de la ley,
agravantes o atenuantes, la suscrita funcionaria:

ll-. FUNDANENTOS DE DERECHO:

- Constitucionales:

Articulo 49 de la C.P.:

“l a atencion de la salud y el saneamientc ambiental son servicios publicos a cargo def
estado. Se garantiza a todas las personas el acceso a los servicios de promocion,
proteccion y recuperacion de la salud.”

- Legales:
Ley 9 de 1979 "E Qala cual se dictan Medidas Sanitarias” /
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3 §4. o@a! Estado como regulador de las disposiciones de salud, gﬂ'ictar las
ISpOSICiores | arias para asegurar una adecuada situacion de higiene y se’gﬂridq’d en
tog@esﬂa,g,;acﬁlﬂdades, asircomo vigilar su cumplimiento a través de las autoridades de salud.
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§“}'5F3??é"“ &l Ministerio de Salud y Protectis n’ Soc:él, _
Instituto Nacional de Vrgn’ancra de Medicame t?s= _
Territoriales de Salud, y todas aquellas entidaqes qu % C
de vigilancia y control sanitario, las cuales’ debenjado £
proteccion de la salud ptblica y el cumphmtento deilo
adefantar los procedimientos y aplicar las sanc:ones!a lque
; ;; Ie 1,
Articulo 2.8.8.1.4.3 Medidas sanitarias. Con el objeto' v /
evento o la existencia de una situacion qué.atentah! ontrd lal Sdlud ]nd:wdual o}
consideran las siguientes medidas sanitarias preventrvas de segundad y. de control
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resolucion tiene por objeto establecer fos requ:s; 0s-sanitarios’ que deberi cumplir las.
personas nalurales y/o juridicas que ejercen actividdadés de fabricacion: procesamlent@f
preparacion, envase, almacenamrento, transporté wdistribucion. Y% comerc;ahzabron de
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registro sanitario de los alimentos, segiin el

proteger la vida y la salud de las personas-., l - i
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Articulo 7: Condiciones especificas de - las areas de elaboramon Las areas de
elaboracion de los productos objeto de la’ presente resolumon deben cumpllr con Ios

siguientes requisitos de disefio y construcmon . ~§ T S ‘
. EER i 0T ;
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1.1. Los pisos deben estar construidos’ con materlales que r]o generen sustanCIaS ?o
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contaminantes tdxicos, resistentes, no. pOl’QSOS ~|mpermeables,.no;absorbentes
deslizantes y con acabados libres de grletas,.o ldefectos -que. dificulten ,la Ilmfm*:‘za}aE
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rapida y efectlva de los volumenes rﬁax1mos generados pori el eétablec;mleqtq Los
drenajes de piso deben tener la debida: proteccion con re}lllas y si se reqwere grampas
adecuadas para grasas y/o solidos, deben estar d[senadas de forma que pernpltan su
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deben poseer acabado liso y sin gnetas pu

colores claros que relinan los requisitos éntes;
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2.2. Las uniones entre las paredes y ergtre iesta S .Y los leéas deben. estar. selladas, y
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3.1, Los techos deben estar dlsenados y co"strurdos de manera que se e\nte
acumulacion de suciedad, la condensaolon {a.formamon de hongos,y Ievad ras
desprendimiento superficial y ademas fac:lltarla Ilmpteza ¥ ei mantenlmlento” Py i E“
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3.2. En lo posible, no se debe perrmtlr el uso de techos fa!sos o dobJes techos ;
menos gue se construyan con materlales, 1rppermeab|es reS|stentes lisos,"” de faeli
limpieza y con accesibilidad a la camara tssupenor para reallzar Ia Ilmpleza desu‘]feccnon
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3.3. En el caso de los falsos techos, las lamlnas utlllzadas ‘deben’ fuarse de' tal manera
que se evite su facil remocidn por accion de corrienfes de aire U otro’ factor externo
ajeno a las labores de limpieza, desinfeccion y- desmfestacmn Lo : C i
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Articulo 8: Condiciones generales Los equipos’ Y’ utensilios utlllzados en él
procesamiento, fabricacion, preparac[on ‘envasado y expendio de alimentos dependen
del tipo del alimento, materia prima_o, msumo,”de la. tecnololgla a emplear y, de Ia
maxima capacidad de produccion pre\nsta 1'I'Jodos ellos deben, estar dlsenados
construidos, instalados y mantenidos dg manera q{ggist.'e ewt;a a con’tamlrfclon del
alimento, facilite la limpieza y desmfecc:lon de' sus sﬂp‘erﬂmes y permltan de erp efiar

adecuadamente el uso previsto. o iy L E 11
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Articulo 9: Condiciones especificas. Los equ1
con las siguientes condiciones especificas: *
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9. Las superficies exieriores de los equ1pos deben estar dlsenadas "y constru das de
manera que faciliten su limpieza y desmfeccxon y ev;ten Ia acumulacmn de sumgacladeg
microorganismos, plagas u otros agentes, contammantes del allmento 1 R
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10. Las mesas y mesones empleados en el manejo ;de ahmentos debem tener
superficies lisas, con bordes sin aristas y, estar constru1das con: ma{erlales resrst=nte?
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Articulo 10: Condiciones de lnstalamon v funcronamlento,x l.os equ1p9§ y gten3|l|ds

R

i N
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2. La distancia entre los equipos Yy, las paredes penmetrales *columnas uj otros

elementos de la edificacion, debe ser tali q‘ue les per[mta 'funcnonar adecuaEd rhente y

facilite el acceso para la inspeccion, manten[mlento llmplezaydesm eccion. f g é
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3. Los equipos que se utilicen en operamones cntlcas para Iograr Ia xnoculcjaﬁd dw
alimento, deben estar dotados de log |ﬁstrumentos Y accesorﬂos requendosﬂ fpara la
medicidn y registro de las variables del proceso,, Asl’ mlsmo,~ deben poseér dlsposmvd

para permitir la toma de muestras del allmento y materlas prlmas. f ‘ ; ; ;
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Articulo 33: Condiciones especificas del area dé prepejaracmn de altmentos El afea de
preparacion de los alimentos, cumpltra con Ias S|gu1entes condlmones san tartas
especificas: . . ; . - i
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1. Los pisos deben estar construzdos con materlales que noageneren sustanélas Fo
contaminantes toxicos, resistentes, no poros s lmpermeables no absorbentes rio
deslizantes y con acabados libres -dé grletasp,o defectos que. dlﬂculten lla, hmrleza
desinfeccion y el mantenimiento san[tano = ) o '

134

-'[, P l-, .,”,.”.' a gz 1 ;; oo

. i I AL L 4 BN
i B ] -4 C‘
i p E

2. El piso de las areas hiimedas de elaboramonidebe téher unia pendlente mlmma dp
2% y al menos un drenaje de 10 cm de dilam!etro por cada 40 m2.de area ser\nda
mientras que en las areas de baja humedad grpbl'elgtal y en 168, azmacenes Ia pendlen e
minima sera del 1% hacia los drenajes, se reqmere detal’ menos ur 'drehaje. por cada O
m2 de &area servida. Los pisos -de Ias cavas 0 CL'lartos frlos de’ "’refrlgeracflon o]
congelacion deben tener pendiente hacua drenajes ub:cados preferlblemenfe en su
parte exterior. Cuando el drenaje de las cavas, olcuartos frlcs de refrlgeraélon so
congelacion se encuentren en el interjor Fde' Ios! mlsmos se debe |sponer§ de un
mecanismo que garantice el sellamiento total dei drenaje &l cual puede ser rernowd'o
para propositos de Ilmplezaydesmfécmon o - o !
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3. Las paredes deben ser de colores claros‘ materlales resistentes fmpermeables no.~1
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igiene; las superf_lm_es para el picado deben ser de material sanitario, de preferencia
plastico, nylon, polietileno o teflén. :.

9. L_a limpieza y desinfeccién de Ios utensilios que tengan contacto con los alimentos se
har_a en tal forma y con elementos o productos que no geﬁeren ni dejen sustancias
peligrosas durante su uso. Esta desinfeccion debe realizarse mediante la utilizacién de
agua caliente, vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para este efecto.

lii.- PRUEBAS
Pruebas y documentos que figuran en el expediente:

En el plenario obran las pruebas documentales, que, a la luz de'l‘E lo previsto en las normas
inherentes a la conservacion y proteccion de la salud publica, sirven de fundamento para la
formulacién de cargos en el proceso sancionatorio que se adelanta en contra en contra del
establecimiento de comercio cafeteria UPALE de propiedad del sefior JUAN FERNANDO
ORPINA COLORADO ubicado en la Cra 14 N°20A-02 LC1 las pruebas documentaies
incorporadas a la foliatura son las siguientes:

- Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo ipara  establecimientos de
preparacion de alimentos # 206-2021 Fechado 01/09/2021. |

- Acta de aplicacion de Medida Sanitaria Fechado 0210912021.
- Formato traslado proceso sancionatorio fechado el 27 de octubre de 2021

- Auto por el cual se avoca conocimiento del proceso sancionatorio de fecha 09/09/2021

l

|

IV CONSIDERACIONES: ;

Con base a los hechos expuestos y las evidencias observadas en el desarrollo de las
actividades de inspeccion realizadas por el personal técnico adscrito a la Secretaria de Salud
del Municipio de Armenia, las’cuales demuestran un incumplimiento flagrante a la normatividad
sanitaria, generando un riesgo para la salud individual y colectiva, imponiendo la sancién a que
haya lugar de acuerdo a los criterios establecidos en el articulo 2.8.8.1.4.19. y siguientes del
Decreto 780 de 2016 y en el Titulo XI de la ley 9% de 1979, y deméas normas reglamentarias
aplicables publica se considera surtir proceso administrative sancio?atorio segun lo estipulado
en el articulo 47 y siguientes de la Ley 1437 de 2011 y las sanciones establecidas en la
normatividad sanitaria, en contra del establecimiento de comercio IUPALE de propiedad del
sefior JUAN FERNANDO OSPINA COLORADO identificado con la cedula de ciudadania
1.027.887.671 en calidad de persona naturai ubicade en la Cra 14 N°20%-02 LC1 de Armenia
Quindio. 1

]
I

V.- TRAMITE Y COMPETENCIA: |

Todas las actuaciones que obran en la foliatura, hasta la presente formulacién de cargos, se
han surtido con observancia al debido proceso, de conformidact con lo dispuesto en la
constitucion politica de Colombia, en la Ley 1437 de 2.011 y las norfmas sanitarias especiales -
que regulan la materia. '

La competencia del Municipio de Armenia - Secretaria de Salud, para ejercer actividades de
vigilancia y control, estan contenidas en ei articulo 44.3.1 de la Ley 715 de 2001, Ley 1437 de

2011 articulo 47 | ;

DR | @’ 3 | /
'ﬁéﬁigngq‘gen ughtailogiechos enunciados, el material probatorio recaudado y la calificacion de
Lo gl '"‘gs, ; e%;g endggdograr el acatamiento de los requerimientos traidos por las normas
cita g‘s&;‘p, opent iendo por el cumplimiento gle las condiciones sanilarjas, espepiﬂcamente enlo
relacionado con @8pecfosidel uso de estos instrumentos en zonas deluso publico y de aquellos

.»-“"_*'“\‘% /
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que instalados en zonas privadas, generen ruido que trascienda al medio ambiente o sonidos
que afecten la tranquilidad de las personas o su entorno.

En mérito de lo expuesto:
RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO: Formular cargos en contra del establecimiento de comercio UPALE de
propiedad del sefior JUAN FERNANDO ORPINA COLORADO identificado con la cedula de
ciudadania 1.027.887.671 en calidad de persona natural ubicado en la Cra 14 N°20A-02 LC1
de Armenia Quindio, por violacion a lo dispuesto en:

Ley 9 de 1979 "Por la cual se dictan Medidas Sanitarias”

Resolucién 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccién Social: “La presente
resolucion tiene por objeto establecer los requisitos sanitarios que deben cumplir fas
personas naturales y/o juridicas que efercen actividades de fabricacion, procesarmiento,
preparacién, envase, almacenamiento, transporte, distribucién y comercializacién de
alimentos y materias primas de alimentos y los requisitos para la notificacion, permiso o

registro sanitario de los alimentos, segun el riesgo en salud publica, con el fin de
proteger la vida y la salud de las personas”.

Articulo 7: Condiciones especificas de las éreas de elaboracion. Las areas de
elaboracion de los productos objeto de la presente resolucién deben cumplir con los
siguientes requisitos de disefio y construccion:

1. PISOS Y DRENAJES

1.1. Los pisos deben estar construidos con materiales que noc generen sustancias o
contaminantes toxicos, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza,
desinfeccion y mantenimiento sanitario.

1.2. El piso de las areas himedas de elaboracién debe tener una pendiente minima de

2% y al menos un drenaje de 10 cm de didmetro por cada 40 m2 de area servida;
mientras que en las areas de baja humedad ambiental y en los almacenes, la pendiente
minima sera del 1% hacia los drenajes, se requiere de al menos un drenaje por cada 80
m2 de area servida. Los pisos de las cavas o cuartos frios de refrigeracion o
congelacién deben tener pendiente hacia drenajes ubicados preferiblemente en su
parte exterior.
1.3. Cuando el drenaje de las cavas o cuartos frios de refrigeracién o congelacion se
encuentren en el interior de los mismos, se debe disponer de un mecanismo que
garantice el sellamiento total del drenaje, el cual puede ser removido para propésitos de
limpieza y desinfeccion.
1.4. El sistema de tuberias y drenajes para la conduccién y recoleccién de las aguas
residuales, debe tener la capacidad y la pendiente requeridas para permitir una salida
rapida y efectiva de los volimenes maximos generados por el establecimiento. Los
drenajes de piso deben tener la debida proteccidn con rejillas y si se requieren trampas
adecuadas para grasas y/o solidos, deben estar disefiadas de forma que permitan su
limpieza.

2. PAREDES

) 2as de elaboracion y envasado, las paredes deben ser de materiales
regslt%r?!t‘es,ic gres glaros, impermeables, no absorbentes y de facil limpieza y

J .y B . . . e .
egrlrjmfge\_c;:loq. AGOn gun el tipo de proceso hasta una altura adecuada, las mismas
A
G {80

L L . . e . . . i
ﬁgrp!@;sepr gcapadggiso y sin grietas, pueden recubrirse con pinturas plasftlcaé de
coloreésTlargs guereinan los requisitos antes indicados. j
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3.3. En el caso de los falsos techos, ]ali lnm fas utlhzadaé
que se evite su facil remocién por accion dé comen es’ e éure
ajeno a las labores de limpieza, desmfecmon y desmfestac:loq .
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Articulo 8: Condiciones generales. 'Los ieqmpos* yfensmos utilizados

procesamiento, fabricacion, preparacién, envasado y expendlo de alimentos depen en
del tipo del alimento, materia prima, o, jnsumo, de. Ig tecnologlaT a, emplear y de -
maxima capacidad de produccion | prev&sta Todos! elloi det en es{ar dlsjnados‘
idn de

construidos, instalados y mantenidos de manera que sef e\nte a’ CQntamlna
alimento, facilite la limpieza y desmfecc:lon dze sus superﬂcles y permttan dese

adecuadamente el uso previsto. S e :‘i.”,:?;.,:.m:.] . (;- a1,
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Articulo 9: Condiciones especificas. Los eqmpos y uténs I|l(1)) u_tllliz,a’dq ,dc?b,e?n

con las siguientes condiciones espemﬂcas‘ A Y A
i P

1. Los equipos y utensilios empleados en_'@l= manejo ‘ci‘e .alime
fabricados con materiales resistentes al uso.
frecuente de los agentes de limpieza y desmf

6. En los espacios interiores en contacto’ conn el ahmento Ios equxpos no
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plezas 0 accesorios que reguieran Iubrlcamon l'll roscas de acoplam rJt !
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8. En lo posible los equipos deben estar dlsenados Y cgﬁnstrwd?}s: ém r‘n‘ahe”ra L

evite el contacto del alimento con el amblente que [o rodea ' §
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9. Las superficies exteriores de los equ[pos deben estar dzsenadas y co pstru da
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£
manera que faciliten su limpieza y desipfeccién.y eVIten a acumulamon de
microorganismos, plagas u otros agentes contamlnantes del ahmento SR
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10. Las mesas y mesones empleados en’ le manejo ,,de allmentos eBe
superficies lisas, con bordes sin aristas y estar’ constrwdas con materialés res:
impermeables y de facil limpieza y desinfeccidn. I A ' ;
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Artlculo 10: odlc:lones de lnstalacmn Y funmonamlehto Los eqmpos Ty hut
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gu tes condiciones de lnstalamon Y funmonamlento. P i
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s equipos y las paredes penmetrales 'columnas -l
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3. Los equipos que se utlllcen en op agygg 1si.cir:“= agie a1e \?&ﬂjillwp‘c id; Ffa*'; 3
alimento, deben estar dotados de los i isﬂﬂry;n 1?’[%8;‘:13 f;f‘%%????p : ;‘it;a;h:u;e rﬁq%sé ;z.rf.’!' a.
medicion y registro de las variables de] Proceso. | \Si rnl*sib?o,gd, en,paseen {lispl(;ﬁl’[l ﬂs
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Articulo 33: Condiciones especmcas del area de: preparacion de’ allmento El area 1:d;e
preparacién de los alimentos, cumpllrai con Ias 31gu1entes ciondlcmnes is;an?itan‘ags
. M
especificas: ;3 IR SRLI L {
P A ’ poofe e

1. Los pisos deben estar constrmdos con materlales que no generen sustangas. 0
contaminantes toxicos, resistentes, nol porosos, |mplermeables no absorb ptés ,n?o
deslizantes y con acabados libres de* gnetas 0 defectos buefdiﬂculten la1 |1mp1eza
desinfeccién y el mantenimiento sanltar|0‘; FE Coeder T l '
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2. El piso de las &reas himedas de e]aborac:lon "debe tganerl na péndlente minima de
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2% y al menos un drenaje de 10 cm. de‘,dlametro por ?aq “go;mz de & aaf s‘e;*rvld ;
mientras que en las dreas de baja humedad amblenfal y en Iés; almacenes fa el?dlen
minima sera del 1% hacia los drenajes se reqwere de al menos un drenaje por‘cada g0

m2 de area servida. Los plsos de las: cavas 0 cuartos ﬁ'lOS dé refrigeracion go
congelacién deben tener pendiente hacia drenajes ‘Ubicados] prefenblemente &n su
parte exterior. Cuando el drenaje ,de !as cavas 0 cuartos frios. de refpge’ramon io
congelacmn se encuentren en el mtenor de, Ios mxsmos sé debe disponer de un
mecanismo que garantice el se]laml‘lento total del drenaje ]el cual pu'éde ser removrdio
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para propositos de limpieza y desmfecmon S . : j" *
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3. Las paredes deben ser de colores claros matenales reS|stentes mpermaéblas, nio
absorbentes y de facil limpieza y desmfecclon Ademas hasta una altura ade aﬁ,, a,,las i
l ¢

mismas deben poseer acabado liso y. sin gne;:as pueden recubrlrse c'on : tenal
ceramico o similar o con pinturas plast[cas que reiunan los requ;snos antes mdncado ;
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Articulo 35: Operaciones de preparamon y ser\ndo d 'allmentos Las c;pf raciories

1

de preparacion y servido de los athentos cumpllran con Ios g gmentes requgs;t:o ‘;i" N E
e wt
RS prosdit o
8. EL lavado y desinfeccién de utensmos debe hacerse con agua Patable c;orrlent?
jabén o detergente y cepillo y con especial cundado en las superflcles donde se plcan
fraccionan los alimentos, las cuales deben, estar en. buen ‘estado de conservacmn 59

higiene; las superficies para el picado deben ser de matena!,santtarlo de praferenéga
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plastico, nylon, polietileno o teflén. - , a we !
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9. La limpieza y desinfeccidn de los utensﬂlos que tengan contacto cop los ahmentos
hara en tal forma y con elementos 0 productos gue. no. generen i dejen sustanc

peligrosas durante su uso. Esta desinfeccidn deb reallzarsé mediante, [a utlhz’ c10n I,b’ '
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agua caliente, vapor de agua o sustancias’ qu;mlga autonzadas para este efect* ;* f“‘ } :_
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ARTICULO SEGUNDO: Notificar personalmante al estabfeclm|ento de*comercw ca éter

QL

Upalede propiedad del sefior JUAN FERNANDOORPINA'COLGRAD®), e hitiadb !'cbn’ (ai
cedula de} ciudad 1.027.887.671 en calidad de peqsona natural ub|cad0~en la Gra 14 20/%\
g{é J[ de Ar ujfiate, contenido del presente auto de conformidad con lo dl’spues o,en; e[
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