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POR MEDIO DEL CUAL SE PROCEDE A NOTIFICAR POR AVISO AL SENOR ELKIN
ADRIAN HINCAPIE QUINTERO DE CONFORMIDAD A LO.ESTABLECIDO POR LA

LEY 1437 DE 2011 ARTICULLOS 68 ‘P( 69

Acto Administrativo a Notificar: Auto por media del cual se formulan
cargos dentro del proceso
administrativo sancionatorio, nimero
073 — 2021, Proceso Administrativo

Sancionatorio
Fecha del Acto Administrativo: 08 de Marzo de 2022
Fecha del Aviso: 04 de abril de 2022

Autoridad que expidié el Acto LlNAMAR[AGILTOVIAR

Administrativo: Secretaria de Salud -Municipio de
armenia
Sujeto a Notificar: ELKIN ADRIAN ! HINCAPIE
‘ QUINTERO '
Funcionaria Competente: LINA MARIA GIL TOV,EAR
Cargo: Secretaria de Salud Municipal
Recursos: No proceden recursoé

La suscrita Secretaria de Salud del Municipio de Armenia, hace saber que dentro del
proceso administrativo sancionatorio adelantado contra e] sefor ELKIN ADRIAN
HINCAPIE QUINTERO; se procede a notificarle por AVISO acto administrativo, previas
las siguientes consideraciones: .
Al sefior ELKIN ADRIAN HINCAPIE QUINTERO, le fue remitida citacién el dia 25 de
marzo de 2022 por citacién para notificacién personal, dicha citacién es tendiente para
ser notificado personalmente del auto por medio del cual se formulan cargos dentro del
proceso administrativo sancionatorio 073-2021, en cumpllmlento a lo dispuesto en los
articulos 68 y 69 de la Ley 1437 de 2011.

Es asi, como se procede a notificar el acto administrativo por AVISO en cumplimiento a
[o dispuesto en los articulos 68 y 69 de la Ley 1437 d& 2011, siendo fijada por el
término de cinco (05) dias: “(...)

RESUELVE

Articulo Primero: Notificar persocnalmente el contenido de este auto, el sefior ELKIN
ADRIAN HINCAPIE QUINTERO identificado con cedula de ciudadania numero
70.906.159 en la direccién Cra 19 N°4-72 Local 1, de Armenia Quindio de conformidad
a los articulos 68 y 69 de la Ley 1437 de 2011.
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Articulo Segundo: Contra el presente auto no proceden recursos
Dado en Armenia — Quindio, a los cero cuatro (04) dias del mes de abril de 2022.

Para dar cumplimiento en los articulos 68 y 69 de la Ley 1437 de 2011, se fija el
presente aviso en un lugar publico y visible en Ia secretaria de salud municipal de
Armenia por un término de cinco (5) dias, siendo los 8 Am, de dia 01 del mes 12 de
2021.

LINA MARIA GIL TOVAR
Secretaria De Salud
Municipio de Armenia

Proyecto y elaboro. Javier Berrio De La Puente -Abogade contratista secretaria.

CONSTANCIA DE FIJACION

"Dara dar cumplimiento a lo consagrado en el citado Articulo 69. Notificacién por aviso. Si no pudiere
hacerse la notificacién personal al cabo de los cinco (5) dias del envio de fa citacién, esta se hara por
medio de aviso que se remitird a ia direccién, al nimero de fax o al correo electrénico que figuren en el
expediente © puedan obtenerse del registro mercantil, acompafiado de copia Integra del acto
administrativo.

Ef aviso deberd indicar fa fecha y la del acto que se notifica, la autoridad que lo expidio, fos recursos que
legalmente proceden, fas autoridades ante quienes deben interponerse, los plazos respectivos y la
advertencia de gue fla notificacion se considerara surtida al finalizar el dia siguiente al de la entrega del

aviso en ef fugar de destino.

Cuando se desconozca la informacion sobre el destinatario, el aviso, con copia integra del acto
administrativo, se publicara en la pagina electrénica y en todo caso en un lugar de acceso al ptiblico de la
respectiva entidad por el término de cinco (5) dias, con la advertencia de que la notificacion se
consideraréd surtida al finalizar el dla siguiente al retiro del aviso.

En el expediente se dejara constancia de la remision o publicacion del aviso y de la fecha en que por este
medio quedara surtida la notificacion personal’”.
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La Secretaria de Salud del Muntclplo de!

INVESTIGADO

FECHA DE INFRACCION :
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Decreto 780 de 2018; procede a proferir auto de]FormuIamon ‘de Cargos en ¢
establecimiento de comercio PANADER!A RICO PAN DE L 121 ublcadale,n la-Cra 1
21 N° 19-04 de o quien haga sus veces al momento de notlflcarse el presente auto.
B L i BRI “’ v Ei l‘
FUNDAMENTOS DE HECHOr.‘ ’Ht PRI
N il .§1?15= ‘ ! v
Primero: En desarrollo una visita programada reallzada por funcmnanos de la Secretar
de Salud del Municipioc de Armenia, se pudo évidenciar las malés condlc:lones en Jas que §
encuentra el establecimientos de comercio:: RICOI PAN DE LA 21, se observg falta’ de;
limpieza y desinfeccion de paredes pISDS dondew’présentaq!agnetarﬁlentos y; huecogi
pintura en las paredes, techos y en las” areas ‘de prodyccmnn* falta de ceramlcas malds
condiciones en las baterias sanitarjg, falia de a\nsos tefmtcos ‘falta de lavado de. manos]y
escases de jabén — toallas desechables en Ta Panadétia, su1eto de visita progrqmada el
" pasado 07 de septiembre de 2021, personal técnico adscnto a nuestra secretarja acudlq
con el fin realizar la diligencia de mspeccmmjmgllanma R R A L uq
R T2 S B SR .I i=l
Segundo: La secretaria de salud a través de la oflcma‘de salud publlca!p}'ocede aiponer en
conocimiento mediante Acta de inspecciéh ‘'sahitaria ¢ g;on ".enfoque " del riesgo para
establecimientos de preparacion de alimeéntos N° 277-2021-con {ebha ‘del07-de séptlembr‘e
de 2021 y acta de aplicaciéon de medidas sanitarias, donde sei reallza la Suspensmn Parcna‘l
de Actividades; Se aplica la medida -sanitaria : consistente . en lsuspenSIon parcial 1&
actividades en la cocina; ante los hallazgos encontradcjs v evaluddos al momenfo de
visita, se pudo evidenciar el incumplimiento de cendicienes-sanitarias y-ge- proces? segl r;
los hallazgos encontrados y evaluados en el acta de;, 1nspeccmn}san:tar[a +€QN enfq Ue para
establecimientos de preparacion de allmentos N°: 277+2021; {Falta - de: hmpteza gy
desinfeccion, presencia de oxido en los equos v utensnlos gon un conceptqrdesfgvorabie!
“se aplica medida sanitaria consistente en: suspension parc;al dg actrwdades 4en [a zona e
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produccién, ante los hallazgos encontrados .y evaluades al.momento de gy wsﬁar Dan‘%
contaminacién cruzada, presencia de odxido len. Ios Jequ:pos ruff!es ¥t faltal dellrmofeza e

desinfeccién, concepto desfavorable del 58%: He cumphmlento Jid
“ ' "' o ' sy J‘I
y |

Tercero: Mediante acta de aplicacién de medlda samtarla clell -dig 07 deuseptlembre da
2021, que realizé el sefior Juan David Torrestidentlflcado con cedula- dercmdadanla nimend
1. 110 520.621, funcionario de la secretaria:der Saludy, al momento de la; visita; se pude
evidenciar, la contaminacién cruzada, ta def:cnente limpieza: y desinfeecion; ;ademag de I
malas condiciones locativas, se decretd la-suspension parcial de~ actjvidades - para la ZoF g p
de produccién. “Se continua con la medida sanitaria cons:stente en suspensron pc rc:fa{-g; g
actlwdades para !a preparacion Y expendio- de alfmento basta que fo sedevante !a&medf q
e
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gmls?@do | ef1gor tr a n el acta de mspeccron samtana con enfoque tc{e ries fp‘ar‘ﬁ
Siécimieht q p racion de alimentos (agta 249) N°277-202 -del; 07/09/2‘) g e:ha ‘gs;
ﬁgaph e sanitaria de seguridad-gn:suspension: parcral lde actrw des g
zonaudevproducc;op par.lqs hallazgos encontrados en el establec;m/erﬁo,fal mom to;'é%'e da
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visita; contaminacion cruzada presenc; de ov ] tensr!fos Wyif : lt? de'l 'mpljeza y
desinfeccién , emitiendo un concepto des{av 3 ._jl;I ¥ ; .j.;‘ * z L I}I % : ;, ;; .
: i S Y zfz pei et
i I o Jf,
Cuarto: Que el dia 07 de se tlembre de 202‘& medlanfe' acta, de;a |IE.‘. ,éllon 'de medlda
TN
sanitaria, se continua con la medidd de a suspensmn parCIaI de actlw ades ’Gna e

ehl -
pioceso, ya que sigue faltando 5llmpléza y desmfeccion e ,,techos* coi muai cOh‘I
condicicnes de mala higiene, la contamlnaci'c'in cruzada lp;adtacuado alm cenarplento e
materias primas, deficiente Ilmpleza y desmfeccmn ‘de*greas equnﬁos |3 superfICIes‘[ y
utensilios, faltan soportes docunientalés’ de 'saneamiento. cqntmu’asmedfda.:am
consistente en suspension de actividades-en zong de pmdurcc.ronr hallazgoé del acta

277-2021 continua presentando contammac:on . cruzada mala condlctores
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instalaciones”. Se continila con-la med[da samtarla con3|stente en sUspensmn parc:[alsd;e :

actividades en zona de producclon % DR U SO ETE S AR
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Quinto: El dia 2? de Octubre del ano de 202’1 se dlllgencta eI formato de trasiado de proceso
sancionatorio, donde se identifican todas las" varlable§ a'téner:en‘éuenta para el desaffollo del
debido proceso administrativo. w e, :3:_‘ M,ﬂ*» ol ,’“. ne ; e { L TN U l!,
Sexto: El 27 de Octubre del 2021 se radlca enf!a oflcma juridjca :de la secretarla de salud’ 1del
municipio, Formato de Traslado se hace remisién de,un expedlente Jaue, consta, de 1 carpeta y
20 folios para tomar las medidas ° admlmsfrat:vas necesarlas que permltan deiener. el
menoscabo de los derechos del persohal que fabora v, personas que -!frecu rn an B

establecimiento de comercio RICO PAN LA 21 e T o N !
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Séptimo: Que con fundamento en los anallsls de? ]os docume tos que,se aIIegaron con &l
informe de traslado del expediente, se reallzo auto por el cual se avoco él conadimientd d Ia
investigacion 073 del 2021 de fecha 09/11/2021. ’del que 'se- dlspuso 'Id 'notlfléacmn Bls sen?r
ELKIN ADRIAN HINCAPIE QUINTETRO ldentlf;cado con Cedu]a de Cilidddania'70: 90$ 150 &

calidad de representante de RICO PAN LA 21,8 Wia 22 de Novierfibie de 2024 r[nedlaqte?oficié
S8-PS8-DP-5259, y notificada personalmente el dia velntlcuatro (24) de Nowembre de "'021 ’
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El informe aludido y los documentos probatonos que réposan énel expedrente contigrign
elementos suficientes para que la Secretaria;de Salud del: MUnICIpIO de.Armenia (Q) mspoﬁgfaf\

el inicio de proceso administrativo sancmnatono 1 ff, s R : E
. ' HE : ,:‘, .r,. oo uﬂl -:“:;‘., . 3 K].z L

Con el propésito de verificar si los hechos' son” conshtutwos de Infracclohes"a;iés Hormiasde

salud pablica, si existen circunstancias de' exoneraclon de responsabmdad avla luz' de 1z ley,

agravantes o atenuantes, la suscrita funclonarla‘ . , - v oA IBRE g (AN ‘i?,? ‘
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Articulo 49 de la C.P.: I s vy MW el ;u;i'av' : f" t

“La atencién de la salud y el saneam:ento amb:enta! son serwcros publfcos a cargo’ dbl
estado. Se garantiza a todas las: }perSOnas el accesoia ’!os se’rwcfos“de‘* prcmomoh

protececion y recuperacion de Ia salud R B FEN - RN P g B A P
o < . ,‘ 1 b
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Ley 8 de 1979 “Por la cual se dictan Medg ﬁ anl’tan P 4? y i* o 'f‘é ,
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Vlgllant?g‘ﬂy Corff S B | BT
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rf*’ ulo{564 _' E’ o%l Estado como regulador; de las o’;spos;c.rones qle salud, tdictar Igs
kel fod . gi S
ﬁ G] e t?mee‘ar ara asegurar, una. adecuada.,srfuac.ron .de h:gfene isegwudlgd an
5 *y ¥
t68asasiactiyids , ast como vigilar su cumphmlento a, traves de Ias autorldad es de salud. - g
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Articulo 576. Podrén aplicarse como Meqidds :de ‘seguric ad ¢ Carnine das; proteger a) saftd
plblica, las siguientes: o S "‘;jsi.{ ‘ig g ; =3L'r }ég?f‘; o ',f]'f il I | ,njl

-m:1 o ';:;g\h:: g f -'. H’Iw -?i::f ‘., f.‘i': b g 6%‘ 3 ;I w;lii "1¥ g
a) Clausura temporal del establecm"fi;ent& qb? go_oira;%gg?r%r;qf ;i%zairéé! !.55}‘3’ Y I ;
U ead TEB R iR PR SIS ER I S S f
AP ) e a bt He R p 1 il 3 ! i I
b) La suspensién fotal o parcial de trabajosod serﬁ,c?oé;f 3? %'l§ ;,'g}’m ig,ﬁ‘%fgz ;ff} g ﬁ' e i
PR L RISEEE e I T : i
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)El decomiso de objefos y productos “‘f, H w'.ii,gil’:.- " g’:Liﬁ Eie,r i; igifj T .gﬂ ~‘:' ' ;ii’jfk.i ‘ !l
! o ikt GE R gl Fpepiae o
d) La destruccion o desnaturahzaclon de adfgulos o f roduqtc?s,"j f}e;s,e[ &as ], il { i | i : sll
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e) La congelacién o suspension tempora; dgfa'vénta o e!mpigéofde 'productos j/:'bb;lef 5! nishtras
sé foma una decision definitiva al respem‘oi PARAGRAfd Las quldaswa que|se’iefiere leste
articulo serén de inmediata ejecucion, tendran caracte{r preventlvo V. trans;t rro y ;eF gpliaa f nf§

H H . vt

perjuicio de las sanciones a que haya Iugarf Do *;.’I 1 ']Lf | A e.%' ) l{r i |§ i !: i
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Articulo 577. Teniendo en cuenta Ia gravedad del; heché y med:anfe resoluoroﬁ motivada, -l
violacion de las disposiciones de ‘esta Léy, seré sanc:onada por la ent:dadt«encargada ie;

hacerlas cumplir con alguna o algunas de fas: srgu:entes's?ncrénes a) Amonestac;on b) Mu[
sucesivas hasta por una suma equrvafen?e a 10.000 sa!arrds dlarros mmrmos ledﬁ[es ar: [riaxr}'n
valor vigente en el momento de dictarse fa respectiva reso)uc:on: c) Deoo is0 defproductosn@i
Suspension o cancelacion del registrd:o.de fa licencia, J} &), C!erré tempora! o} 1defrthO del |

establecimiento, edificacion o servicio respect;voc . Lt ‘f AR o {. 1 FE :
b h r ms st i T 1 ' : ' Dy I
Ley 715 de 2001 N SRR R SRELEREE J%I'
o f N v it ;; H '
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Por la cual se dictan normas organlcas en matena c{i‘e recursgs com petenc as de conﬁorh idad
' [N :‘ '3 .‘ 3 ¢
con los articulos 151, 288, 356 y 357 (Acto LE'.ng|ath0 ’I de 9 1) de iCf,ons’uti;crcm Politic a%fr
se dictan otras dlSpOSlClones para orgamzanla prestamén ‘de Ios érvnciog de eduga'dlomy salu @
entre otros. JL' S TRORT L Sl SR A [ h;" " ,.1 x| 'J,‘e
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. Articulo 44. Compelencias de los mumc:pros Corresponde !é Jo§ murmc:b:os éhngrrfy ccéordmar
sector salud y el Sistema General de Segundad Social en Salud en ef ambito de.su junsd{cmoh
para lo cual cumplirén las siguientes funciones, sin pegu:cro de las *as:gnadas ern otf‘q
disposiciones.

—UJ

FRalE R ALY S TR I i " L T T ,f fr.e nu‘l i f ' “
44.3.3. Ademas de las funciones antes zsena!adas; Ias. distrrtos VY municipios rde wo’ategor]é
especial, 1°, 2° y 3°, deberan ejercer las 'siguientes’ competenc:as “deti mspecc{onﬁ wgﬁanc;a iyr
control de factores de riesgo que afecten: Id .8alud thumana: 'presentes* :en er lambiénte, . en
coordinacion con las autoridades amblenta!es.r CECIERETS) ts crera¥ i s }m" "I A

Lo e t
44.3.3.2. Vigilar las condiciones amblentales que afecthri la sah)d y (?f b:enestar iqie [a poblac B .
generadas por ruido, tenencia de animales’ domest;cos basUras % olores entre otrgs Z

(

44.3.5. Ejercer vigilancia y control sanitario en su jUﬂSdlCClon sobre los factores. de nesgon pard
la salud, en los establecimientos y éspacios que puedan generar riesgos paraa dobfacrom tales
como establecimientos educalivos, hospitales;' carce{es,: : clarteles, ,albergues., ..guardenaé
ancianatos, puertos, aeropuertos y:terminales terrestres; transporte pubhco, mprSC{haS Pesfadlo
coliseos, gimnasios, bares, tabernas, supermercados ysrrqﬂares plazas de: merdado; dé abas
publico y plantas de sacrificio de ammaie.s,,\qntre otr NN RN RS T f TR
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Resolucién 2674 de 2013 del Nlmlsterlo de Sam!d Y Proteccmn Socnal

"l a presente

resolucion tiene por objefo establecér- Ios !’equlfOS sanitafios que deben- cumplir lds
personas naturales y/o juridicas que ejercen acttwdadesrde fabri¢acion;- procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento; - transportel distribucion- y comefc;ahzacton de
alimentos y materias primas de alimentos 54 fos reqwsrtos para la not:ﬁcacron p%rm;so i

registro sanitario de los alimentos, segun el nesgo en salud pubhca,. con e! fin de

proteger la vida y la salud de las personas
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Articulo 7: Condiciones especn‘lcas de las: areas de elaboramon Las. areas de

elaboracion de los productos objeto de' ia® presen{e resoluolon (Heben.

siguientes requisitos de disefio y construcc&on

1. PISOS Y DRENAJES o

1.1. Los pisos deben estar constrmdos con materlales que no generen, sustancia
contaminantes tdxicos, resistentes, nod porosos lmpermeablqs, no absorbentes,;
deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos qué- dlf[cultenrla Ilmplez

desmfecmon iento sanitario.;,
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285 hlimedas de, ela'boracion debe tener una- pendlente mlnlma p{e
@Je de 10 cm°[de dlametro por; cada 40-m2.de: areay, ser\nda
as argas de ba;a humedad amblental y en, los almaceneé,,la pandlen

rrmgmaﬁ}ger del#1% haeia los drenajes,.se requ:ere ‘de al menos un drenaj‘e el cada 0
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1.3. Cuando el drenaje de las oa“vas &) cuahqfsi;g ide Tefrig 'ff'ébi'é'm Biden 1
encuentren en el interior de [g§ ”?msmos ['éfiid ) éqe?%é tinfirhdo: ‘
garantice el sellamiento total del’ drenaje fel cuél,,p ede’sel Femoyido paralp
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21. En las areas de elaboracion .y envasado las paredes debe ser, de_mate '
resistentes, colores claros, lmpermeabtes no absorbentes y ‘déwé"of?li *Iinﬁﬂ" '
desmfecclon Ademas, segln el tipo de proceso hasta una altUr dg’cua_”a; Ia; 5. i f
deben poseer acabado liso y sif] gnetas puedgn recubrlrse cob plntd {,ie,' iﬁléé}ﬁ' :
colores claros que reinan los requxsﬂos antes :ndlcados, ! {, e ,J ) i ;[ !TI o ::i )
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2.2. Las uniones entre las paredes Y. entre estas Y los }?ES s,;rdléﬁeiﬁf:eﬁigl I?"'l
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3.1. Los techos deben estar disefiados y construidds‘de manera que se
acumulacion de suciedad, la condensacion,..la formac;grnﬁde hongos. ,yi‘ll Iyadygas,l,:‘
desprendimiento superficial y ademas facllltar la‘llmpleza yﬂel‘kma?tenlmjic-:"r’%clu ;;l:
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3.2. En lo posible, no se debe perm}tlr el uso de techos falsos Q dqltg_lgesr techos‘

menos que se construyan con materlalesi, |m,p§>rmeables,. res;stentes lisos, e fa
limpieza y con accesibilidad a la‘camara superlor pararealizar la Ilmpleza, desnjfgccs
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3.3. En el caso de los falsos techos, las laminas utlhzadas,.deben ﬂarsie.g[ tal 1 _
gue se evite su facil remocién por accién-de comentes de aire u otro factor extern
ajeno a las labores de limpieza, desmfecc:lonydesmfestacmn I .,! Ty annfd
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Articulo 8: Condiciones generales. Los equos y utensilios utlhzado's "n
procesamiento, fabricacién, preparacion, envasado y expendio de: allmentos depende’
del tlpo del alimento, matena prima © msumo "de la, te1cnolog|a‘ a em Iear g
méaxima capacidad de produccion prewsta Todos ellos debeh estan dlsenﬂdo'#
construidos, instalados y mantenidos’ dé maners que se; yite. la- contammaqlon 'de
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alimento, facmte la fimpieza y desinfeccion de sus superﬂcxes VA permltan desempefia
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9. Las superficies extenores det ,‘[os eqiupos et%e‘n qstar dxsenadas'y.}cionst u das. d;e
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manera que faciliten su Itmpleza -y desmfeccnon y eviten fa acdulac cion | ‘e.s_uqte{adad 25,
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10. Las mesas y mesones empleados ‘en%eJ maneo de’ allmentoé debep teper
superﬁmes lisas, con bordes sin anstas y estar constrwdas con materlajes re$:stente$,

impermeables y de facil llmplezaydesmfecmon SR ; : ' . ! T
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requeriran de las siguientes condlmones de: mstalamon y funclonamlento i ' ? i
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2. La distancia entre los equipos Y. Ias paredes penmetra!es ’columnas u otrds

elementos de la edificacion, debe -ser tal que Ies permlta;funmonar adecuadamente y
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facilite el acceso para la i 1nspecc:|on mantenlmlento llmp|eza ydes:nf‘ecc:]on‘, { SRR

Articulo 10: Condiciones de instaldacion y fuhclonamlento Los equ&pos y, Utensi ITT_;
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3.: Los equipos que ‘se utilicen’ en operac[ohes crltjc as para [ograr Ial mocwdad dei
alimento, deben estar dotados 'de los mstrumentos “y accesor 08 requendos para Ia
medicion y registro de las variables del | proces? Asi.misiho, deben posqer dlsp03|t1vos
para permitir la toma de muestras dél al:mento y matenas pnmas K
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Articulo 33: Condiciones espemﬂcas del a[ea de preparaglon de ahmentos El grea oje
preparacion de los alimentos,” .cumplira ,con Ias S|gu1entes condlcmnes samtanas \
especificas: s . i

[

2% y al menos un drenaje de 10 cm'de dlametro por_cada 40 m2 de aréa 'ser\nda,
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mientras que en las areas de baja humedad amblental y.en, Ios almacenes i}
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1. Los pisos deben estar construtdos cort matenaleg i:;ue no geqeren sustanc:as’,',‘o .
contaminantes toxicos, resistentes, no poroso’s lmpermeabies no absorbente ;jo“
deslizantes y con acabados libres de grietas o .0 defectos que dIfICU|teI]'1 14 I1 p1 iz:}a, C
desinfeccion y el mantenimiento §an|tarlo. ) -’,'; Doy ,- woe pE f (£ Ty
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2. El piso de las areas himedas de elaboramon ‘debe teher uha pendlente mm'lma dey

a éndlene
minima sera del 1% hacia los drenajes se’ reqmere de al menos un drenaje por éada dO
m2 de drea servida. Los pisos de, las’ cavas o{ cuartos fl’]OS GEY refrlgeramon 0
congelacion deben tener pendiente hécxa drena]es ‘ubicados’ prefenblemente en su
parte exterior. Cuando el drenaje de . Ias cavas 0 cuartos friog: de: refrsgeracnon ‘0
congelacion se encuentren en el lntenor de los mlsmos se debe disponei de .un
mecanismo que garantice el sellamientd total dal drenaje gl’ cual puede ser remowdo
para propdsitos de limpieza ydesmfecc:lon . co 'f cbei iﬁ
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3. Las paredes deben ser de cofores claros,‘ nilaterlales resnstentes ' |mpermea ' e
absorbentes y de facil limpieza y des:nfecmon Ademas hasta uria altu{a adecu
mismas deben poseer acabadg liso y ' sin grletas, ;pueden recubrlrse con
ceramlco o similar o con plnturas p]astlcas que reunan I0S requisitos an’ges.mdlcaii ’s : §
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En el plenario obran las pruebas documeniales quel fala’ qu de Jo ewsto‘*e lasy normcé
inherentes a la conservacién y profecc:on de la salud ’p’tﬁbll'éé‘,i?smen de"funda"mén og para’|4
formulacién de cargos en el proceso sanelonatoncn qde sé adelanta, &n. .contr *BA éan 1ra del
establecimiento de comercio PANADERIA R!COiPAN DE - LA 21,.de propledad q%l seffor
ELKIN ADRIAN HINCAPIE QUINTERO ubicado €n LA Cra 19 Ca[le 21 N° 495 Of4 la$ jpr ruebas
documentales incorporadas a la follatura sonlas- sugulentes L S I B “,: Tl oy T
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- Auto por el cual se avoca conoc:lmlento fechado €l 09 nov1embre de- 202‘; | ,L f
s »: an ‘t’ti?) 1rnr(.ah;‘]« ? ::{1)' l,-i'L’; l1
- Formato traslado proceso sanclonatono fechado & 27 de octubre de 2 21| L } !
C A I .
. H ]
- Acta de inspeccidon sanitaria con enfoque de riesgo ‘para establecurr}lentos dﬁ?
preparacién de alimentos # 277- 2021 Fechado 07/09!2021 i
[ ..' ' ;
- Acta de visita de aplicacion de Medlda Samtana Fechada 07/09/202’! o A
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Con base a los hechos expuestos y Ias evndenc:as= observadas .en eI .desarrollo, de flas

actividades de inspecci6n realizadas por el personal tecnlco adscnto a la. Secretarlah e Salqd
del Municipio de Armenia, las cuales demuestran un mcumpllmlento flagrante a [a ponfﬁahwdad
sanitaria, generando un riesgo para la salud lndlwdual y colectiva, |mpon|endo Ja sancjon a qie
haya lugar de acuerdo a los criterios. establecidos en el artic Gi 2;8 8,1.4,18. slgulentes dé1
Decreto 780 de 2016 y en el Titulo Xl de fa ley &8 de 1979 L{/ demas normas? reg[amentarlas
aplicables plblica se considera surtir proceso admlrystrativo sancwnatono segun lo: estlpulado
en el articulo 47 y siguientes de la Ley 1437 de 2011 y las sanciones establemd@s en [a
normatividad sanitaria, en contra del establecimiento de comercio RICO RAN, DE,,LA 21 e
propiedad del sefior ELKIN ADRIAN HINCAPIE. QUINTERO;Identlflcado coh la cedula

ciudadania 70.906.159 en calidad de persona natural ublcado en la Cra 19 Calle 21 N" 19- 04

de Armenla Quindio. - tr ooy P e : :
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Todas las actuaciones que obran en la fol:atura ‘hasta la pr“esenté formu]actong o[} ca;gos,{ée
han surtido con observancia al debido proceso, ! de conformldad‘ con lo: dlspuesto en%la} -
constitucion politica de Colombia, en la Ley 1437 .de '2.01%. y las normas sanltaqus espema’i@.s‘é
que regulan la materia. AT w28 YL
SRS ,g Caena ™ .1‘ _! foaf w2
] M@tplo de Armenié - Setret itia de Saljud,- para ejerqerfacnvrdades de
pos ntenidas eri &l articulo44.371. de la Ley 715 de 2001, lcey 1437:de
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Tenlendo en cuenta los hechos enuncxadosiel mat ‘L;l ot ]a ()IaL!I!lE) Agion de
los mismos, se pretende lograr ejv*acatamlehto; det_os requer;mg ”;‘?, i tra.lk‘dos]f'_'o!rtl S| formas
citadas, propendiendo por el cumplifignto dé las'c _‘pdlcmnes ﬁ\@ltat’ilas_%% h‘sbegll,flciam‘?ntie;_.ﬁe}ggo
relacionado con aspectos del uso qefeatos' gn:.stri]me‘nt{og,“ “er]lzopa;si dﬂe’a,;;EJ ab .;%LE?II?P v de’ aquelias
que instalados en zonas privadas; jgeneren ruido. q‘J 3 écieﬂr,},d,a5 *a;[i.[n_te‘ggq%s .r,ngpliemtke 0 E,"‘%”_?CS
que afecten la tranquilidad de las personagx? su{eﬂ’gg rjo g iy *!"i# ::";1: 14 e
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Formular cargos en contra del establecnhiérito de comercm R!CO P N BA21 de p 1lécjad del
sefior ELKIN ADRIAN HINCAPIE. QUINTEBO |dent1f|cado con e edula. .de Giuidadan[a

70.908.158 en calidad de persona nafural Liblcado er la Cra ig Calle 21 N 9 04 de Armenla

Quindio, por violacién a lo dispuesto'en:- ' | , AR ; X
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Ley 9 de 1979 "Por la cual se dictan; Medldasrsanltahas A AR ;; f Ei 4
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Resolucién 2674 de 2013 del Ministerio de Salud- y Proteccion So*mal* ”“Lat presenZe
resolucién tiene por objeto establecer fos requrs:téi:s §an;fanos’ qué deben CUn!;phr 1ds
personas naturales y/o juridicas que ejerceﬁ act.'wdades de fabncac:on prdce agmfento
preparacién, envase, almacenamiento;: transporte drstrfbuc;on 8% comerc:ahzac;on de

alimentos y materias primas de ahmentos 4 [os requ:sn‘os para fa’ nof;ﬁcac;on, perm;so ‘0

registro sanitario de los alimentos; segun el _riesgo enf salud publ!ca con el fin de
proteger la vida y la salud de las personas” ’ st o
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Articulo 7: Condiciones especmcas de las areas de elaboracmn Las areas de
elaboracion de los productos objeto “de la bresente resoitfcton debén cumpllr con- igs

siguientes requisitos de disefio y’ construcmon Mt e Ee.’,";f;," T '.[:I"‘ E
1. PISOS Y DRENAJES ’ S 5;-' TR T I T
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1.1. Los pisos deben estar construndos con materiales que no generen sustahcuas o
contaminantes téxicos, resistentes, - no: porosos- ‘impermeables, 1@ Jabsorbentes ; o
deslizantes y con acabados Ilbres de’ grietas-'o- defectos ques dlflculterﬂ.la llmplez
desinfeccion y mantenimiento sanitarios ; » 5« ity o Pt ,,u’.
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1.2. El piso de las areas hiimedas de elaboramon debe tener ‘una- pendlente;fmlnlma d’e

‘t

2% y al menos un drenaje de 10 cr de dlametro POF. cada 48 m2 de arearserwda,
mientras que en las areas de baja humedadiambjental yenlos a[macenes,,]a pendlen e
minima sera del 1% hacia los drenajes Se reqwere de al mehos un drenajev por cada 90
m2 de éarea servida. Los pisos de' Ias cavas o cuartos frios ide refrrgeracm‘n o

congelacion deben tener pendiente hama Jdrr-enajr-)s Ub!CEdOS preferlbfemente,, en su
parte exterior. =~- : ) : : . ) i
1.3. Cuando el drenaje de las cavas 0 cuartos fnos de refngerac:lon 0 congelamon se
encuentren en el interior de los mismos, isé debe disponer de un meganismo qu’e
garantice el sellamiento total del drenaje, el cual, puede ser remowdo para propolc.ltos de
limpieza y desinfeccién.

1.4. El sistema de tuberias y drenajes para Ia conduccmn y: recoIeccmn dg, las aguas
residuales, debe tener la capacidad y.la pe:ndlente requer[das para permltlr Ltné] salida

rapida vy efecttva de los volimgnes maximos, generados por eI establec;mert]ro LJsf«
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drenajes de piso deben tener Ia deblda protéccion con’ rejtllas y sn 'Sev reqweren

adecuad@s pargsgrasas y/o sélidos, deben estar d[senadas de'forma qué }permltanrs?jq
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nuwmnunmmzr‘ﬁ Salud Publica o 2 ey
. En las areas de eIaboracaon y'ehvasado, Ias
remstentes colores claros, lmpermeables? ' e‘ffacn limpieza
desinfeccion. Ademas, segun el tlpo de p‘roceso has’fé ;Una Al rél ad écu da, (s misma
deben poseer acabado liso y sin gnetas pueden rchbflr se ¢ n; i L]ras pJastlcas
colores claros que retinan los rquISItos %nfes mdmac{{‘ l§ i l ; ,,i;., ;’i
2.2. Las uniones entre las paredes y e'“n{?'e iegsttas' )lli é léo .debe "es’faf;?sel!adas
tener forma redondeada para mpedw la qcumU]ac ;d medqd Jacﬁit'ax'f l,‘al Itmpleza
desinfeccion. L Eg i S

3
.-"“r i .

ot
L

[ S e
e e e Ta ] ik o i v

O BRI L ST

B T OV U,

:3’
O
ni"'
ey
=
-1
U'
2o
S |4
=
-
-
.WD.“
P b .._C'D-....

L.

-«A

~
-

et —

'
k]

i{‘ll boa :

i . boa o
;A
'

P
-

. 1

v

3. TECHOS
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3.1. Los techos deben estar dlsenados y constrwdo dé fnariera que’ se evite 4

acumulacién de suciedad, la condens?cmr? l{la formaicion  de, hongos, y levaduras, &)
desprendimiento superﬁmalyademas facmtarla I:mplez .“y,élf“anfenlm%ento A
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3.2. En lo posible, no se debe permltlr e:! ,uso de ’techgs falsols o) doblea techos ia
menos gue se construyan con, materlaleSt impermeab[es .reasténites lisos,’ de fagl
limpieza y con accesibilidad a la ¢amiara sup,enor p?ra reallzar Ea ijpieza desinfeccign

y desinfestacion. ) L] o R i

SRVERITERV SR fi v "’l 41 ;s::'; e A
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3.3. En el caso de los falsos techos, 145" Iamlnas utl[lzadas deben ‘Fjars[e de tal manerg
que se evite su facil remocion por accién. de corrientes de aire U otro factor externo
ajeno a las labores de limpieza, desinfeccién y desmfestacmn f 'y

' i
Articulo 8: Condiciones generales Los’ equtpos y utensmos utilizados en el
procesamiento, fabricacion, preparacwn envasado y expendio de alimentos dependen
del tipo del alimento, materia prima o, insumo, de. IaE tegnologia a emplear y de Ia
maxima capacidad de produccidn . prewsta Todos z?llos deben estdr, dlsenado§
construidos, instalados y mantenidos. de manera que se. eVIte fa ‘contaminacion del
alimento, facilite la limpieza y desinfetcion de sus supen'lcles y permltan desempenar

adecuadamente el uso previsto. .
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Articulo 9: Condiciones espemflcas Los equnpo Y literg TI ios, utlllzados deben tciurpp!'hr
con las siguientes condiciones especificas:| = i: :* i"‘ o " E
boioeld R T g
1. Los equipos y utensilios empieagps,gg,]el r.[nane] d K L .:qt’gflas ,ldeb'en esté(
fabricados con materiales resistentes al us o‘y a,lal corro j_‘qn,, a}si comp a la tlllzag iGN
. . B F PV A BN 1 ~ +
frecuente de los agentes de limpieza yhdesmf‘ecngn o . .. ;;
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8. En los espamos interiores en contacto con el ahmento 1gs equ |pos no deben .poseer
piezas 0 accesorios que requieran Iubricacmn m rosc 5. de & coplamlento u otr”
conexiones peligrosas. . SOANON l,ﬂ;. . 'i Ce co
- : I3 -:i . . * vyt 1 5y
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8. En lo posible los equipos deben estar dlsenados y constru:dos de manera gue s S
evite el contacto del alimento con el ambiente que loirédea. |+ . { 1
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wpos dei:;en estar d|senadas y cgnsifwdas de

P

mar}e{a:&que it mpleza y desmfec:'clon y e\nten la acumulacion de suc:ledades‘
@-rl(jﬁfeif%ams OSkD|d Jasau otros agente$ contammantes del a'hmento by g; g r, w
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2. La distancia entre los equ;p % % las géif]‘e‘ideqs \pefimetrales; feolufmnas, L' otrds
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elementos de la edificacion, debe s Iigu,e;,‘l:% lq,e._l;ml’g if@gg.c;gn:a[{: 1q§%g§4dzgmelagte
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3. Los equipos que se utlllcen en ogeramone =cnt|cas .para; Iogr £I1a, i ch;ud?dldet

alimento, deben estar dotados de Ios hpst'rumentos y accesorlosq requerlgioist para’ fal

medlcmn y registro de las vanables del procescﬁ’?ﬁ.s; mismo, .debe}n poseer C]ISi osrtwqa
para permitir la toma de muestras del altql@ntosypa,tenas p}lmas: . i '1”1 Tk aE
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Articulo 33: Condiciones especnftcas dei area de preparaolon de allmentos El area de

preparacién de los alimentos cumpllra X son 1,Ias engmentes fcondlclones sanltanas

S SO R ,
especificas: SRST I D S BT IR . ‘
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1. Los pisos deben estar constrwdos con[ ma'terlales que no generen sustahmas =0-
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contaminantes téxicos, resistentes, nowporosos

ful'j - lll.
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desinfeccién y el mantenimiento s;anltarloi '11 s
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2. El piso de las areas humedas de e!aborgci' -debe’ tener una’ pendtente m; inima

il 4

"
H t

lmper‘meables no rabsorbenftes no
deslizantes y con acabados libres de grletg,, defectos que dlﬂculten fa, Iu"npieza,

Eyrow

de

2% y al menos un drenaje de 10 cmide dlafnetro por, céda 40 ' m2 de Area ser\ndai

S e

mientras que en las areas de baja humedadlamb[ental en ios aimacenes, la p(—:mdlen’tef

......

§

minima sera del 1% hacia los drenajes se reqwere de al menos An drenaje Ror. gada 90
m2 de area servida. Los pisos de [as tavas o cuartos fnos de’ refngeramon o
congelacién deben tener pendiente haCIa drenajes ublcados ‘preferiblemente en su
parte exterior. Cuando el drenaje de las _cavas o cuartos frios., de refrageracnon fo
congelacién se encuentren en el mterlor de‘ ios mlsmos,_ se debeﬂd[sponen de u’n
mecanismo que garantice el sel[amlento total del drenaje el cual puede ser remowdEo

*t

para propoésitos de limpieza y desinfeccion. ;
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3. Las paredes deben ser de colores claros materlales lremsten,tes |mpermeables no
absorbentes y de facil limpieza y desxm‘;’ecmon Ademas hasta uha alLtu,ra adecu?da las
mismas deben poseer acabado liso: Y, sin. gnetas pueden recubnrse con matérial
ceramico o similar o con pinturas plasticas qUe reunan los requisitos antes lndicados T

It *t‘ L . }L =
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Articulo 35: Operaciones de preparacnon y, ser\ndo de ‘losﬁahmentos ;Lés oper}am

i) el Fa gl
de preparacidn y servido de los, al:mentos cdmpllran con [e13 S|gwentes requmtos*
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8. EL lavado y desinfeccion de’ utensﬂgos debe hacersé con agua. potable corrlentej
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jabdn o detergente y cepillo y con especial, cu1dado en ]as superﬂc;es dionde se ,p:can o
fraccionan los alimentos, las cuales debeng star én buen est do. de conservacnon o

higiene; las superficies para el picado deben® ser de matertal samtarlo de Preferencral
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plastico, nylon, polietileno o teflén, z“ £l R AER f 8 5
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9. La limpieza y desinfeccion de los utensmds .que tengarg contactq, con’los ‘alimentos sz
hara en tal forma y con elementosio produetoszque ‘ngrgéneten ni dejena"su tanpl '
peligrosas durante su uso. Esta desmfeccnon debe, reallzarse mediante Jarutiliz cion;
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agua caliente, vapor de agua o sustancias qulmlcas autor:zadas para =e’ste efectcr
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Dtlﬂcar personalmente al establec;ih'nento de comercio R
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f ‘gde pro el sefior ELKIN ADRIAN HIJ\ICAPIE QUINTERO ldentlflca do’ cori1 Ia

de c;uda&anla 70.06 159 en calidad de pérsona naturaf ublcado eh @ Cra 19 alles %1‘
NCam1cngA:rde Armenia Quindio, contenido del presehte, nid d qc')n lo dlspUQ§l,b§ ¢n
el Articuio 66 y SIGUBHEESE la Ley 1437 de 20175 N ”,‘ i ,trs“[ A i .
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